
 

 
 

☆ご希望の方は☆ 
 

電話またはＦＡＸにてお申込み下さい。 

本日より９月１日(月)まで(日曜・祝日は除く) 

受付いたします。 

予約発注となりますので、締切り後のお申込みはお受け出来ませ

ん。ご了承下さい。 

 

ご来店  １０：００～１８：００ 

ＴＥＬ  ０７２-４４５-３５７１（10:00～18:00） 

ＦＡＸ  ０７２-４４５-３７７０（２４時間受付） 
 

※予約の変更・キャンセルは、ご予約後当日以内にお願いします。 
※代金は商品と引換えになります。また、お届け先は、いつも新聞を配達さ
せていただいているご住所になります。 
※発送準備が整い次第ご連絡いたします。 
※受付期間内であれば追加のご希望を、お受けすることもできます。 
 

□ ＦＡＸでのお申込みの注意 □ 
※お申込みいただいてから２日以内に弊店からの確認が無い場合は、ＦＡＸ通
信トラブルの可能性がありますので、恐れ入りますが再度送信いただきます様
お願い致します。 
※お客様の個人情報は配達・集金業務の遂行、各種サービス・イベントのお知らせ、ご購読の延長・再開、新規ご購読のお勧め、

弊店取扱商品のご案内、宅配業務等に利用させていただきます 
 

読売センター岸和田和泉 
〒５９６－０８０５ 

岸和田市田治米町 397-5 

☆ 『 小 豆 島 手 延 べ そ う め ん 』 申 込 書 ☆ 

（      ）  -    - 

ご住所  

ご氏名  

確認時の 

ご連絡先 

携帯電話の番号等をご記入下さい 

お申込み数 小豆島手延べそうめん ×       箱  

お届け方法 
どちらかに○をつけて下さい。 

１． 宅配     ２．ご来店 

☆アンケート 『今後取扱いご希望の商品を教えて下さい』 

①お米  ②水・清涼飲料  ③ティッシュ・トイレットペーパー 

④果物  ⑤銘菓         ⑥乾物 

その他品名など（                      ） 

弊店記入欄  

□ご来店 □お電話 ／ 担当者            □入力 

 

「のどごし良かったわ～♪」 

「やみつきになったわ」など、 

毎年大好評の小豆島そうめん！  

包装してありますので、 

『食べても良し！あげても良し！』 

の小豆島そうめん♪ 

ぜひご賞味下さいね！ 

 

※商品には限りがあります。販売予定数になり次第、下記締切日より前に受付終了する場合があります。 

 何日も晴天が続く冬の日、肌にしみる

寒風の澄きった空気の中でより細く、よ

りおいしくという願いをこめて 400 年

の伝統にささえられた独特の製法で今

でも自然の中で天日乾燥して作られて

います。小豆島では全国でも珍しい純正

ごま油を使用。ごま油だと酸化しにくい

ので、いつまでも変わらぬ味の良さ、品

質の良さを保ちます。  

 


